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 الممخص:
تقضيع زيت الديتػن )الحسػضة والبضخوكدضج( في بعس السعاصخ المضبية في السشصقة الغخبية يعتبخ زيت الديتػن      

مشتجاً ميساً لمغاية نطخاً لقيستو الغحائية وخرائرو الحدية ومزادات الأكدجة، حضث تزع القػاعج العالسية والسحمية 
والبضخوكدضج لتحجيج زيت. زيتػن بكخ مستاز عالي الجػدة  معايضخ الجػدة لديت الديتػن باستخجام قياس الحسػضة

ومشخفس الجػدة. تتسضد الإجخاءات السعيارية لقياس الحسػضة ومؤشخ البضخوكدضج بالسعايخة الضجوية التي تتصمب بضئة 
ضشات معسمية وكػادر مجربة، وأضيخت نتائج التحمضل في ىحه الجراسة عجم وجػد زيت زيتػن بكخ مستاز في جسيع الع

( بشدبة 1السجروسة حدب ترشيف السجمذ الجولي لمديتػن، وكانت أفزل مشصقة حسػضة ىي السشصقة الداحمية )
٪ وىي أكثخ. أضيخت العضشات زيادة في الحسػضة. 5.8( والتي كانت 2٪ عمى عكذ السشصقة الداحمية رقع )0.9

(، حضث 3ل السدسػح بو، باستثشاء السشصقة الداحمية )أما بالشدبة لخقع البضخوكدضج، فجسيع العضشات كانت أقل مغ السعج
 لمسشصقة البضخوكدضج وعجد الحسػضةزيت(. أما بالشدبة لستػسط -ممي مكافئ / كجع زيت 38.84كانت عالية )

 ٪3.12 الحسػضة ندبة متػسط كان السشاشق لجسيع وبالشدبة الداحمية، السشصقة مغ أفزل كان فقج ككل، الجبمية
بستػسط  الستػسط مغ أعمى البضخوكدضج وعجد السجمذ، ترشيف حدب عادي زيتػن  زيت أنو عمى شفمر أنو أي

 .الديت مغ كغع/  مكافئ ممضمتخ 21.25
 مزادات الاكدجة، الحسػضة، البضخوكدضج، الديتػن البكخ،السعايخة الضجوية.: المفتاحية الكممات

 
 :المقجمة
. (oleaceae)مغ الأشجار السعسخة السدتجيسة الخزخة تتبع العائمة الديتية  Olea europeae.L شجخة الديتػن      

والجدر السجاورة ليا،  Mauritius )نػعاً معطسيا استػائية نذأت في مػرشضػس )  30حػالي  olea)ويشدب لمجشذ )
  Olea europeae sativa وزيتػن الديت   Olea europeae oleasterمشيا نػعان مذيػران الديتػن البخي 

أصل الديتػن ومػجػد بحالة بخية  Olea chrysophyllaوإليو تشدب معطع أصشاف الديتػن السدروعة ويعتبخ الشػع 
 (.1987في أفخيقيا شسال الحجود الدػدانية )تذانجلخ، 

غ شجخة الديتػن مغ الأشجار التي تتحسل الطخوف البضئية القاسية والعير في مشاشق معجلات سقػط الأمصار فضيا م
(، حضث تشسػ في السشاشق السعتجلة وتحت الاستػائية ما بضغ خصي 1998مل سشػياً )أبػعخقػب ، 250 - 100

( جشػباً وتعتبخ مشصقة حػض البحخ الأبيس الستػسط أىع مشاشق زراعتو 44 - 15( شسالًا و)44 - 27عخض )
 320إسبانيا لجييا أكثخ مغ العالسي مابضغ % مغ أشجار الديتػن في العالع، يتػزع الإنتاج  98حضث يشسػ بيا حػالي 

 مغ الإنتاج وىشاك دول بيا حظ وافخ )٪22٪( والضػنان )24٪ (، تمضيا إيصاليا )37ممضػن شجخة زيتػن وىي أكبخ مشتج )

 



 

 

 

 

 
الأمخيكية(، مشتجػ زيت الديتػن الشاشئػن الآخخون وىع كاليفػرنيا )الػلايات الستحجة  مثل تػنذ وتخكيا إلى جانب

٪ مغ إنتاج زيت الديتػن في العالع ىػمغ حػض البحخ الأبيس الستػسط  90حاليا حػالي ، أستخاليا ونضػزيمشجا وشضمي
 ؛1987؛ تذانجلخ  1990)الخفاجي وآخخون،  ٪( مغ الإنتاج82والجول الأوروبية مدؤولة عغ حػالي )
.(Carbonari and Sarnari, 2013  

مغ أىع زراعات أشجار الديت في لضبيا وفي دول حػض البحخ الستػسط، زراعة الديتػن دعامة تعج زراعة الديتػن 
أساسية في بشاء اقتراديات لمعجيج مغ الجول ولازالت تعتبخ ثخوة قػمية في الكثضخ مغ الجول ويبمغ عجد اشجار الديتػن 

تة والخسذ زليصغ ومرخاتو وأىع مشاشق ملايضغ شجخة، تشتذخ زراعتيا في مشاشق تخىػنة ومدلا 8في لضبيا حػالي 
تقجر و  زراعة الديتػن البعمي في مشاشق الجبل الغخبي كسا تػجج بعس الدراعات في مشصقة بشغازي والجبل الأخزخ

ألف شغ، في حضغ وصل الإنتاج مغ   900ألف ىكتار وتبمغ الإنتاجية مغ الثسار 200 السداحة السشدرعة حػالي
 (.1995شغ )السشطسة العخبية لمتشسية الدراعية،  ألف  180زيت الديتػن إلى

تشقدع أشجار الديتػن السدروعة إلى قدسضغ حدب الغخض مغ الاستيلاك، أصشاف مائجة وىحه تدتيمظ ثسارىا بعج 
التخمضل وأصشاف يدتخخج مغ ثسارىا الديت ذو القيسة الغحائية والرشاعية اليامة ومغ الشاحية الغحائية تحتػي ثسخة 

% 1.65% كخبػىضجرات،  19% أملاح معجنية، 1.51% مغ وزنيا ماء، 55 -50ن الشاضجة عمى حػالي الديتػ 
 (.1987؛ تذانجلخ 1998% سضمضمػز)أبػعخقػب 5.84بخوتضغ، 

تختمف أصشاف الديتػن فيسا بضشيا في حجع الثسار وسسظ الجدء المحسي حدب الرشف، حضث ذكخ كثضخ مغ الباحثضغ 
الشزج وشبيعة نزجيا ونػعية وندبة الديت تعتسج عمى كسية حسل الذجخة ومػقع الثسار عمى أن حجع الثسار عشج 

 .(1999الذجخة ومػقع الذجخة في البدتان )فؤاد، 
 والباقي الثسار وزن  إجسالي %مغ 90 – 85 والساء حػالي ىػ يسثل حضث الديتػن  ثسار مكػنات أحج الزيتهن  زيت
والذػائب  الساء % مغ 0.5حػالى  عمى فخزىا بعج الديػت معجنية. تحتػي  وعشاصخ سكخيات وبخوتضشات عغ عبارة

% زيت مقارنة بثسار الفاكية  35-22وتحتػي ثسار الديتػن عمى ندبة كبضخة مغ الديت حػالي 1995) حدغ، (
 4% جمدخيجات حسس البمستيظ،  9 - 6% جمدخيجات حسس الأوليظ، 85الأخخى، حضث يتكػن زيت الديتػن مغ 

؛ تذانجلخ، 1998وقمضل مغ سكخ )أبػعخقػب،  A% حسس المضشػليظ وندبة قمضمة مغ حسس الاستياريظ وفضتامضغ 
1987.) 
 مخافقة بالأضافة لسػاد إستخية بخوابط دىشية بأحساض مختبصة الجميدضخيجات تدسى مػاد دىشية مغ الديتػن  زيت يتخكب
زيت الديتػن  . 2006)كاخيا،97 % (بشدبة في الجىػن  الحائبة والربغات الأنديسات وبعس كالفدفػلبضجات لمديػت

عشرخ ميع في الشطام الغحائي وىػ محل تقجيخ كبضخ لتأثضخاتو السفضجة عمى صحة  السشتج مغ ثسار الديتػن. يسثل
 الديتػن  زيت ويعتبخ Tulipani, 2012).الإندان، ويخجع ذلظ أساسًا لصشدبة العالية مغ حسس الأوليظ والبػليفضشػ )

 الفضشػلات مغ العالي حضث محتػاه  مغ الشباتية الديػت بقية عمى تفػقو إلى الفخيجة، فبالإضافة الشباتية السشتجات مغ
 مزادات الأكدجة وبإضافة إلى احتػائو عمىالأكدجة،  احتسال حجوث قمة يعشي الجىشية الغضخ مذبعة وىحا والأحساض
  (Cinquanta et al., 1997). الجم في الحخة الجحور مشع تذكل في تداىع التي الصبيعية والفضتامضشات والربغات

 



 

 

 

 
معجل الػفيات مغ سخشان الثجي والقػلػن كيف يشخفس  حػل الأنساط العالسية لػفيات الدخشانأضيخت دراسة 

(. علاوة عمى ذلظ، يبجو أن  (Levi et al., 1994والسدتقيع في البمجان التي يختفع فضيا استيلاك زيت الديتػن 
ثشضغ مغ . إ (Estruch, 2006)خرائز الديت تقمل أيزًا مغ الػفيات الشاجسة عغ الذخيان التاجي أمخاض القمب 

أىع العػامل السدتخجمة لتعخيف جػدة زيت الديتػن ىي مؤشخ الحسػضة والبضخوكدضج. يعخف الأول بأنو كسية 
بجديئات الجىػن الثلاثية الأصمية ويتع التعبضخ عشيا كجخامات مغ حسس الأحساض الجىشية التي لع تعج مختبصة 

 جخام مغ الديت، وتعتسج بذجة عمى الجػدة والشزارة مغ الديتػن السدتخجم في إنتاج الديت 100الأوليظ في 
(Sacchi et al., 1998) ،ويتع  أما الثاني مؤشخ البضخوكدضج، ىػ معمسة مدتخجمة لتقجيخ أكدجة الديت الأولية

كضمػغخام زيت(. يختبط   O2/مضممي مكافئ( مكافئ مغ الأكدجضغ الشذط لكل كضمػغخام مغ الديت مضممي تعخيفو عمى أنو
ىحا بشزج الديتػن وضخوف تخديغ الديت بعج الإنتاج. خلال فتخة التخديغ، فان كل مغ الإضاءة  ودرجات الحخارة 

قيع الحسػضة والبضخوكدضج السقاسة يسكغ ترشيف زيت الديتػن  السختفعة تؤثخ سمباً عمى قيسة البضخوكدضج. حدب
يتسضد بحسػضة أقل  (EVOO)القياسي في فئات مختمفة مغ جػدة السشتج. الأفزل ىػ زيت الديتػن البكخ السستاز

٪ 2٪ و 0.8. يميو زيت الديتػن البكخ يتسضد بحسػضة تتخاوح بضغ 20>ومؤشخ بضخوكدضج أقل مغ  %0.8>مغ 
 عمى تأثضخًا الأكثخ العامل الثسار نزج مػعج ويعتبخ .، )السػاصفات الخاصة(20>ضخوكدضج اقل مغ  ومؤشخ الب

 السشصقة باختلاف يختمف الديتػن  قصاف لأن مػعج لمقصاف. ذلظ السشاسب لمسػعج السحجد العامل وىػ نػعية الديت،
 نزجت قج الثسار تكػن  عشجما الديت ىػلغخض استخخاج  الثسار لقصاف الأمثل السػعج فإن عميو والرشف، وبشاء

 ضيػر مشح الشزج فتخة وتبجأ. ما يسكغ أفزل الديت ونػعية كسية تكػن  السػعج ىحا وعشج الديت فضيا، تكػيغ واكتسل
 السبكخ ( لمجشي Humanes, 1992بيحا المػن ) بكاممو المب يتمػن  عشجما وتشتيي عمى الثسخة المػن  بشفدجية بقع
 أفزل الديت فخصة لتخديغ فيعصي السبكخ أما الجشي معًا، الديت ونػعية عمى كسية سمبي تأثضخ الستأخخ أو ججًا

 عمى ويحتػي  لمتحمل والأكدجة عخضة وأقل عالية حدية بسػاصفات يكػن  أن الديت كسا الستأخخ، مغ الجشي بكثضخ
 السػاصفات في الديت وانخفاضًا ندبة في زيادة فيعصي في الجشي التأخخ أما .الفضشػلية السخكبات مغ أكبخ كسية

 لمديت الحدية فقجان الخرائز الديل مغ يجعل التام الشزج مخحمة الثسار وعشج تجاوز (Peter, 2008).الحدية 
 وتدداد حسس الأولضيظ والبالسضتيظ ندبة وتشخفس الػقت، مع الجىشية الأحساض يتغضخ تخكضب كحلظ ثباتًا، أقل ويربح

 عمى سمبياً  تأثضخاً  مػعج الجشي تأخضخ ويؤثخ سػءاً، أكثخ الديت ويربح الػقت، البالستيظ معو  المضشػلضيظ حسس ندبة
 المضباز، إنديع بدبب نذاط شػيمة لفتخة الأشجار عمى الثسار تبقى عشجما حسػضة الديت تدداد حضث الديت، نػعية
 (.al., 1996 Garcia etالبشفدجية ) فػق  للأشعة الشػعي والامتراص البضخوكدضج رقع يدداد وكحلظ

 الثسار تقجم الكمية مع والدتضخولات الأولضيظ وحسس الربغات في فلاحظ انخفاضاً  (Salvador et al.,2001) أما
 الدتضخولي في حضغ لع والسخكب المضشػلضيظ وحسس  avenasterol 5-2الحخة  الحسػضة مغ كل ازداد بضشسا بالشزج

ذكخ  فقج الثسار، مغ انتداع البحرة الديتػن  زيت نػعية عمى السؤثخة العػامل ومغ .معضشاً  سمػكاً  الأكدجة مزادات تدمظ
(Ranalli et al., 2002) عغ كاممة الثسار مغ الديتػن السدتخخج لديت الكيسيائي التخكضب في اختلافًا أن ىشاك 

 البحرة مشدوعة الثسار عغ الشاتجالديت  أن بػضػح تبضغ ولقج فقط. الثسار لب مغ لمديت السدتخخج الكيسيائي التخكضب
  الثسار بديت وخاصة  مقارنة الفضشػلية السخكبات إجسالي في  O-diphenolics % 25بشدبة  حػالي زيادة يحػي 

 



 

 

 
 methyl - السخكبات الفضشػلية أن مغ Soler et al.,  2000)إليو ) تػصل ما مع يتفق وىحا الكاممة،

oleuropein – europein  vebascoside تقضيع  ، في  2008)الغامجي،(ذكخ الثسار. لب زيت في بػفخة مػجػدة
 بمغت تقجيخ نتائج وكانت، الأجشبية الجول العخبية بعس في السشتج البكخ الديتػن  لديت والكيسيائية الصبيعية الخػاص

 الجراسة وبضشت (4.8-30.5) بضغ البضخوكدضج رقع قيع وتخاوحت (3 -0.95كحامس أوليظ ) مقجرة الحسػضة ندبة
 مغ جخام/البػتاسضػم %( ممميجخام ىضجروكدضج 0.735 - ( 0.525 حجود في كانت لمحسػضة السئػية أن الشدبة

 الديتػن  لديت كجع/ ممميسكافىء 11.31) ، 13.61، (12.47البضخوكدضج كانت رقع قيع أن وذكخ  البكخ. الديتػن 
 مميجخام 193.61)،191،  (186.10  التػالي عمى البكخ الديتػن  لديت التربغ رقع نتائج كانت في حضغ البكخ.

 .2013)التػالي )عكاشة،  عمى قخقاشى الجسل، سكػلانا، ناب للأصشاف جخام/البػتاسضػم ىضجروكدضج/
 قجرة لو  (.Olea European. L) نػع  مغ الثسار عرخ مغ الشاتج الديتػن  زيت أن إلى  (Perrin, 1992)أشار
 غضخ الجىشية الأحساض ندبة في لانخفاض وذلظ الأخخى  بالديػت الغحائية بالسقارنة الأكدجة مقاومة عمى عالية

 تخديغ أن بالحكخ الججيخ ومغ .الفضشػلية والسخكبات التػكػفضخولات عمى واحتػاءه الستربشو غضخ السذبعة والسػاد
آل ( الجضجة الديػت لتخديغ خاصة أىسية ىتعص أن يجب جػدتو وبالتالي عمى يؤثخ مشاسبة غضخ بضئة في الديػت
  (.1994، سخحان

 الهجف من الجراسة:
تحمضل زيت الديتػن السشتج مغ بعس معاصخ السشصقة الغخبية ومعخفة مجي جػدتو ومقارنتو بالسػاصفات السػصي  

 بيا دوليا. 
 -:المهاد وطرق البحث

السشصقة الجبمية والسشصقة الداحمية  السستجة مغ القخبػلي تع جسع عضشات زيت الديتػن مغ عجة معاصخ مختمفة مغ 
م وأجخي عمضيا التحمضل في مختبخات وحجة البدتشة بسخكد البحػث الدراعية حضت تع  20/2021الى مرخاتو لسػسع 

 -تقجيخ الاتي:
 : الحمهضة تقجير  1-
 في الصميقة الجىشية الأحساض لسعادلةاللازمة  البػتاسضػم ىضجروكدضج مغ السميجخامات عجد بأنيا الحسػضة تعخف
 .الجىغ أو الديت مغ جخام واحج
 محمػل باستخجام مغ الديت وزنة في السػجػدة الحخة الجىشية الأحساض معايخة شخيق عغ الحسػضة قجرت وقج

 باستخجام الخميط ىحا ومعادلة والإيثخ الإيثانػل مغ خميط في الديت وزنة إذابة بعج وذلظ N0.1البػتاسضػم ىضجروكدضج
 الحسزي والخقع ككاشف  (Phenolphthalein)فضشػل فثالضغ باستخجام ىضجروكدضج البػتاسضػم مغ قياسي محمػل
 ,Ceirwynالديت  مغ واحج جخام في لسعادلة الحسػضة اللازمة البػتاسضػم ىضجروكدضج ممميغخامات عجد عغ عبارة السقجر

1995; Egan and Sawyer, 1981)) . 
 : البيروكديج رقم -2

 دىغ. أو زيت كضمػ جخام واحج في السػجػدة البضخوكدضج مكافئات مممي عجد بأنو البضخوكدضج رقع يعخف
 يػديج تفاعل شخيق عغ حضث قجر البضخوكدضجية، السخكبات مغ الديت محتػى  عغ يعبخ الحي البضخوكدضج قيسة وقجرت 

 



 

 

 

 
 مكافئات مغ عجد سضشتج والحي الديت في بضخوكدضج عمصيضئة السختبط الأكدجضغ مع حامزي محمػل في البػتاسضػم

 معمػم البػتاسضػم ثضػكبخيتات محمػل باستخجام الشاتج الضػد يعايخ ثع ومغ) الأكدجضغ السختبط مكافئات )تعادل الضػد
 في البضخوكدضج مميسكافئاتبعجد  عادة عشو يعبخ السقجر البضخوكدضج ورقع الديت لإذابة الكمػروفػرم التخكضد ويدتخجم

 .((Egan and Sawyer, 1981  (meq/Kg) زيت كضمػجخام
 التحميل الإحرائي:

( ونػع SAS) Statistical analysis system الاحرائى البخنامج باستخجام لمشتائج الإحرائي التحمضل إجخاء تع
متػسط السعاملات بػاسصة  بضغ السقارنات وأجخيت Completely Randomized Design  (CRD) الترسيع

 %.5اختبار دنكغ متعجد الحجود عشج مدتػى معشػية 
 -:والمناقذة النتائج

قل ندبة أ( حضث حققت 1فزل الشتائج لمحسػضة في السشصقة الداحمية رقع )أ( كانت 1مغ خلال الججول  رقع )
خخى وبفخق معشػي مع السشاشق الأ% 1.9( وبشدبة 3% وبجون فخق معشػي مع السشصقة الجبمية رقع ) 0.9حسػضة 

%و فخق معشػي مع  باقي السشاشق الأخخى  5.8ندبة وبمغت  ىعم( ىي الأ2بضشسا كانت السشصقة الداحمية رقع )
لسستاز حدب عضشات السشاشق السجروسة خمت مغ زيت الديتػن البكخ ا ونلاحظ مغ خلال الججول أن جسيع

 (.2017ت الديتػن )السػاصفات الخاصة بدي
حجدت بأن لا يدسح بديادة الخقع البضخوكدضج  يالسػاصفات القياسية العالسية التأما عغ رقع البضخوكدضج والحي حدب 

ومغ الشتائج يتبضغ أن جسيع  كجع زيت 1مممي مكافئ بضخو كدضج /  20لديت الديتػن السدتخجم في الغحاء عغ 
( فكان رقع البضخوكدضج فضيا مختفع عغ الحج 2داحمية رقع )قل مغ الحج السدسػح بو ما عجا السشصقة الأالسشاشق كانت 
 .عشج تعخضو لميػاء الجػي  الديت كدجأتل( وقج يكػن ذلظ نتيجة 38.84السدسػح بو )

 
 سشاشق السجروسة( متػسط ندبة الحسػضة في  ال1ججول )

 زيت كغم/مكافئ ميممي البيروكديج الحمهضة % المنطقة
 3.12c 16.87 a (1السشصقة الجبمية )
 0.9a 17.7a (1السشطقة الداحمية )
 5.8d 38.84b (2السشطقة الداحمية )
 3.9c 13.46 a (2السشصقة الجبمية )
 1.9ab 19.41 a (3السشصقة الجبمية )

 
( ارتفاع ندبة الحسػضة في السشاشق الجبمية ولكغ ضسغ الحجود السدسػح بيا للاستيلاك البذخي 2نلاحظ مغ الججول رقع )

السدسػح بو الحي لا يديج فضيا رقع  التي صشفيا  السجمذ الجولي لمديتػن وكحلظ بالشدبة لمبضخوكدضج فمع تتجاوز قيستو الحج
 مممي مكافئ بضخوكدضج/كجع زيت؛بضشسا تجاوزت ندبة الحسػضة ورقع البضخوكدضج الحج السدسػح بو في  20البضخوكدضج عغ 

 



 

 

 

 
 ودرجة الرشف الدبب في ارتفاغ ندبة الحسػضة في السشصقتضغ الى عجة عػامل مشياالسشاشق الداحمية وربسا يخجع 

 والمضشػلضيظ الأولضيظ كحسس بعزيا يتأثخ كسا والعرخ الجشي بضغ الجشى والسجة مػعج وشخيقة العرخ وشخيقة الشزج
  (.(sdeghi and Talaii, 2002; Acar and Ersoy,1996الدراعة  بطخوف مشصقة

 ( مقارنة  بضغ السشصقتضغ الجبمية والداحمية في متػسط ندبة الحسػضة ورقع البضخوكدضج2) ججول       
 زيت كغم/مكافئ ميممي رقم البروكديج الحمهضة % المنطقة

 15.05 3.07 السشصقة الجبمية
 31.81 4.22 السشصقة الداحمية

   

% والحي يرشف عمى  3.12( نلاحظ أن متػسط ندبة الحسػضة لجسيع السشاشق السجروسة 3مغ خلال الججول ) 
 تجاوزت البضخوكدضج قيسةأنو زيت زيتػن عادي حدب ترشيف السجمذ الجولي لمديتػن وىػ صالح للاستيلاك، بضشسا 

 زيت الديتػن.( زيت كغع/مكافضئ مضممي (20 بو السدسػح الشدبة

 ( متػسط ندبة الحسػضة والبضخوكدضج  لجسيع السشاشق.3ججول )                                           
 % 3.12 الحسػضة %

 21.25 زيت كغع/ مكافئ مضمميرقع البضخوكدضج  
 

 الاستنتاجات:
العادي وىػ مقبػل خلال نتائج الجراسة يتزح أن الديت ذات جػدة جضجة تخاوحت بضغ الديت البكخ والديت  مغ

 للاستخجام البذخي.

 التهصيات:
 .الديتػن  مدارعي وتصػيخ لتشسية الفاعمة والجراسات البخامج وإعجاد ومؤتسخات عسل وورش تجريبية دورات عقج :أولا
تكثيف التػعية لجي السدارعضغ واصحاب السعاصخ بصخق السثمي لمعسميات الدراعية  مغ مكافحة الحذخات   :ثانيًا

 والتدسضج وشخق الجشى والتعبئة والشقل والعرخ والتخديغ.
 .الرابػن( والديت مثل )صشاعة لمديتػن  التكسضمية الرشاعات تذجيع: ثالثًا
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Abstract: 

     Olive oil is a very important product due to its nutritional value, sensory and 

antioxidant properties.Global and domestic rules set quality standards for olive oil by 

using acidity and peroxide measurement to determine high-quality and lower-quality 

extra virgin olive oil.The standard procedures to measure acidity and peroxide index 

feature manual titration requiring laboratory environment and trained personnel.The 

results of the analysis in this study showed the absence of extra virgin olive oil in all the 

studied samples according to the classification of the International Olive Council, and the 

best area of acidity was the coastal region (1) with a rate of 0.9%, in contrast to the 

coastal region No. (2)which was 5.8%, which is more The samples showed an increase in 

acidity. As for the peroxide number, all samples were below the permissible rate, except 

for the coastal region (3), it was high (38.84 mEq/kg oil-oil). As for the average acidity 

and peroxide number for the mountainous region as a whole, it was better than the coastal 

region, and for all regions, the average acidity percentage was 3.12%, that is, it is 

classified as ordinary olive oil according to the classification of the Council, and the 

peroxide number is higher than the average, with an average of 21.25 milliliters 

equivalent / kg of oil. 
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